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Më §Çu 

R−îu vang lµ mét thuËt ng÷ dïng ®Ó chØ ®å uèng lªn men cã 

r−îu tõ dÞch Ðp qu¶ nho kh«ng qua ch−ng cÊt. Ngµy nay, kh¸i niÖm 

r−îu vang ®· ®−îc më réng h¬n, dïng ®Ó chØ c¸c lo¹i r−îu lªn men tõ 

dÞch Ðp tr¸i c©y vµ kh«ng qua qu¸ tr×nh ch−ng cÊt [3].  

R−îu vang lµ lo¹i ®å uèng cã gi¸ trÞ dinh d−ìng cao. Ngoµi hai 

thµnh phÇn chÝnh lµ n−íc vµ etanol víi nång ®é võa ph¶i (10-14%), 

trong vang cßn cã hÇu hÕt c¸c axit amin cÇn thiÕt kh«ng thÓ thay thÕ 

nh− lisin, treonin, leusin, iso-leusin, valin, arginin, histidin, 

phenylalanin, c¸c vitamin, c¸c nguyªn tè vi l−îng vµ nhiÒu axit h÷u c¬ 

kh¸c nh− axit lactic, axit malic, axit xitric, axit tactric vµ c¸c chÊt mµu 

tù nhiªn [5].  

Loµi ng−êi ®· biÕt ñ men lµm r−îu vang kho¶ng 5000 n¨m tr−íc 

®©y. Tho¹t ®Çu ®ã chØ lµ c¸ch b¶o qu¶n n−íc Ðp qu¶. Sau ®ã r−îu vang 

®· trë thµnh mét lo¹i ®å uèng cã cån kh«ng thÕ thiÕu ®−îc trong c¸c 

dÞp lÔ tÕt, héi hÌ. Theo thêi gian kü thuËt s¶n xuÊt r−îu vang trªn thÕ 

giíi ngµy cµng hoµn thiÖn, chÊt l−îng r−îu vang dÇn ®−îc æn ®Þnh. 
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HiÖn nay trªn thÕ giíi ®· cã hµng tr¨m lo¹i r−îu vang, ®Æc tr−ng cho 

mçi vïng nguyªn liÖu vµ mçi quèc gia.  

ViÖt Nam n»m trong vïng khÝ hËu nhiÖt ®íi, hoa tr¸i bèn mïa, 

nhiÒu vÒ sè l−îng vµ phong phó vÒ chñng lo¹i. Tuy nhiªn, kü thuËt s¶n 

xuÊt r−îu vang ë n−íc ta cßn rÊt míi mÎ, s¶n xuÊt víi quy m« nhá, 

c«ng nghÖ ch−a hoµn chØnh, thiÕt bÞ cßn th« s¬. §Ó cã nh÷ng gi¶i ph¸p 

®óng ®¾n nh»m sö dông mét c¸ch hiÖu qu¶ tiÒm n¨ng nguyªn liÖu vµ 

t¹o ra nh÷ng s¶n phÈm cã chÊt l−îng cao, viÖc ®Çu t− nghiªn cøu hoµn 

thiÖn c«ng nghÖ vµ thiÕt bÞ s¶n xuÊt r−îu vang lµ rÊt cÇn thiÕt. 
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PhÇn I. Tæng quan 

1.1 T×nh h×nh s¶n xuÊt vµ tiªu thô r−îu vang trªn thÕ giíi 

Tr¶i qua lÞch sö 5000 n¨m ra ®êi vµ ph¸t triÓn, ngµy nay c«ng 

nghiÖp s¶n xuÊt r−îu vang thÕ giíi ®· thùc sù trë thµnh mét ngµnh s¶n 

xuÊt mang tÝnh th−¬ng m¹i, ®em l¹i hiÖu qu¶ kinh tÕ rÊt cao, ®Æc biÖt lµ 

ë c¸c quèc gia nh−: Ph¸p, ý,  Mü, T©y Ban Nha, Achentina. 

B¶ng 1. S¶n l−îng vang t¹i mét sè quèc gia trªn thÕ giíi (1990- 
2000) 

(triÖu hectolÝt) 
Quèc gia 1990 1991 1992 1993 1994 1995 1996 1997 1998 1999 2000 
ThÕ giíi 285,1 255,9 290,3 255,67 253,85 252,25 270,15 265,39 267,62 282,23 279,5 

Ph¸p 65,52 42,67 64,93 53,31 54,64 55,60 60,03 55,10 54,45 63,76 57,04 

Y 54,87 59,76 68,67 59,28 59,28 56,20 58,78 50,56 56,91 57,00 58,06 
T©y 
Ban Nha 

39,69 31,39 33,83 20,78 20,78 21,04 30,40 33,22 33,72 32,98 37,60 

Mü 18,45 17,22 15,22 17,55 17,55 18,67 18,67 26,18 22,86 23,10 24,00 

§øc 9,51 10,70 13,48 9,92 10,40 8,36 8,64 8,50 10,83 11,89 12,28 

Trung 
Quèc 

2,54 3,00 2,66 2,70 2,89 3,00 3,40 4,20 4,75 5,20 5,75 

Uc 4,25 3,94 4,59 4,62 5,87 5,03 6,30 6,17 7,01 7,22 7,42 

(Nguån: Theo sè liÖu thèng kª cña Tæ chøc l−¬ng thùc thÕ giíi FAO) 
 
1.2. T×nh h×nh ph¸t triÓn ngµnh c«ng nghiÖp vang ViÖt Nam 

 

Vang du nhËp vµo ViÖt nam tõ ®Çu thÕ kû 20 theo ch©n cña 

nh÷ng ng−êi n−íc ngoµi, ®Æc biÖt lµ ng−êi Ph¸p thêi thùc d©n. Tõ ®ã, 

viÖc s¶n xuÊt vang ®· ®−îc tiÕn hµnh, nh−ng chñ yÕu vÉn trong qui m« 

gia ®×nh. Ngµnh s¶n xuÊt vang ViÖt Nam míi thùc sù ®−îc khai sinh 

vµo kho¶ng nh÷ng n¨m 80. N¨m 1984, vang Th¨ng Long ®øng ®Çu 

trong ngµnh s¶n xuÊt vang non trÎ víi s¶n l−îng 10.000 lÝt/n¨m. §Õn 

n¨m 1986, mét sè c¬ së s¶n xuÊt vang Hång Hµ, vang Gia l©m tiÕp tôc 

ra ®êi n©ng s¶n l−îng vang c¶ n−íc ®¹t 100.000 lÝt. Tõ n¨m 1992 ®Õn 

1996 lµ sù ra ®êi cña mét lo¹t c¸c c¬ së s¶n xuÊt vang qui m« võa vµ 

nhá víi nh÷ng th−¬ng hiÖu vang míi nh− HaBa, Hµ Néi, §«ng §«, 

T©y §«, Hoµn KiÕm v.v. Tæng s¶n l−îng vang cña ViÖt Nam ®· ®¹t 

7.000.000 lÝt n¨m vµo n¨m 1996. Tõ n¨m 1997 ®Õn 2002, nhiÒu dßng 

r−îu vang míi cña c¶ hai miÒn Nam B¾c ViÖt Nam ®· b¾t ®Çu kh¼ng 
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®Þnh tªn tuæi nh− vang Ninh ThuËn, B¾c §«, Hïng V−¬ng, Vang §µ 

L¹t, vang V¶i Thanh Hµ, vang Nho cña ViÖn RB&NGK, vang Quèc 

Ph¸p v.v gãp phÇn n©ng tæng s¶n l−îng r−îu vang ViÖt Nam lªn con sè 

−íc tÝnh 12.500.000 lÝt r−îu vang ®−îc s¶n xuÊt vµo n¨m 2002. Trong 

sè ®ã, 2.500.000 lÝt thuéc vÒ nhãm c¸c c¬ së t− nh©n, hé kinh tÕ gia 

®×nh s¶n xuÊt vang (−íc kho¶ng 100 hé) sö dông trang thiÕt bÞ c«ng 

nghÖ th« s¬ ®Ó s¶n xuÊt ra lo¹i vang cã chÊt l−îng thÊp, gi¸ rÎ, phôc vô 

chñ yÕu cho c¸c dÞp lÔ TÕt, c−íi hái t¹i c¸c vïng n«ng th«n.  

So s¸nh tæng s¶n l−îng r−îu vang cña n¨m 2002 víi n¨m 1996 

cho thÊy: ngµnh s¶n xuÊt r−îu vang ViÖt Nam hiÖn ®ang trªn ®µ ph¸t 

triÓn rÊt nhanh chãng.  

Theo kh¶o s¸t thÞ tr−êng, møc tiªu thô vang t¹i ViÖt Nam t¨ng b×nh 

qu©n kho¶ng 5.0% n¨m. L−îng tiªu thô vang t¹i ViÖt Nam n¨m 1990 

míi ®¹t ®−îc 300.000 lÝt/n¨m, n¨m 2002 ®¹t kho¶ng 8,5 ®Õn 9 triÖu 

lÝt/n¨m (b×nh qu©n 0.1 lÝt/ng−êi/n¨m) vµ ®−îc dù ®o¸n ®ang tiÕp tôc 

t¨ng nhanh trong nh÷ng n¨m tíi. Víi møc b×nh qu©n ®Çu ng−êi vÒ tiªu 

thô vang lµ 0,1 lÝt r−îu vang/ ng−êi/ n¨m, ViÖt Nam cßn c¸ch xa møc 

tiªu thô r−îu vang t¹i c¸c quèc gia kh¸c trong vµ ngoµi khu vùc (t¹i 

Th¸i Lan, mét n−íc ph¸t triÓn cña khèi ASEAN, møc tiªu thô vang 

hiÖn t¹i kho¶ng 8 ®Õn 10 lÝt/ ng−êi/ n¨m; t¹i Trung Quèc, b×nh qu©n 

®Çu ng−êi ®¹t 0,28 lÝt/ ng−êi/ n¨m; møc tiªu thô vang hiÖn nay cña c¸c 

n−íc ph¸t triÓn nh− Ph¸p, Anh, Italia lµ 55,0 lÝt/ ng−êi/ n¨m).  

TriÓn väng ph¸t triÓn thÞ tr−êng tiªu thô r−îu vang t¹i ViÖt Nam 

lµ rÊt kh¶ quan do c¸c yÕu tè nh−: Kinh tÕ ViÖt Nam ®ang ph¸t triÓn 

nhanh víi møc 7-8%/ n¨m lµm t¨ng thu nhËp cña d©n c−, ng−êi ViÖt 

Nam ®· vµ ®ang chuyÓn dÇn tõ thãi quen uèng r−îu m¹nh sang r−îu 

vang, d©n sè ViÖt Nam ®Õn n¨m 2010 sÏ ®¹t kho¶ng 90 triÖu ng−êi. 

ViÖt Nam n»m trong vïng khÝ hËu nhiÖt ®íi, tr¸i c©y rÊt ®a d¹ng, 

phong phó vµ lµ nguån nguyªn liÖu dåi dµo ®Ó ph¸t triÓn ngµnh c«ng 

nghiÖp s¶n xuÊt r−îu vang. 
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1.3 Ph©n lo¹i r−îu vang  

Trªn thÕ giíi cã tíi hµng tr¨m lo¹i r−îu vang kh¸c nhau. Mçi 

lo¹i ®−îc ®Æc tr−ng bëi mét ph−¬ng thøc s¶n xuÊt riªng tuú theo ®Æc 

®iÓm cña r−îu vµ tÝnh chÊt cña c«ng nghÖ. Nh×n chung viÖc ph©n lo¹i 

r−îu vang dùa vµo c¸c chØ tiªu nh−: §é cån, ®é ®−êng d−, mµu s¾c, 

l−îng CO2 vµ kü thuËt s¶n xuÊt. 

B¶ng 2.  Ph©n lo¹i r−îu vang [8] 

Nhãm, h¹ng cña r−îu vang §é cån (%v/v) 
 

§é ®−êng (%w/v) 

1.R−îu vang kh«ng gaz (still wine) 
1.1 R−îu vang bµn ¨n (table wines) 
1.1.1 Cay 
1.1.2 Nöa cay 
1.1.3 Nöa ngät  
1.2 R−îu vang nÆng (fortified wines) 
1.2.1 NÆng  
1.2.2 §iÓm t©m 

a. Nöa ngät  
b. Ngät  
c. R−îu nÆng (liqueur) 

1.1.3 T¹o h−¬ng 
2. R−îu vang cã gaz  
2.1 S©m banh (chambagne) 
2.1.1 Brut 
2.1.2 RÊt cay 
2.1.3 Cay 
2.1.4 Nöa cay  
2.1.5 Ngät  
2.2 R−îu vang bät  
2.2.1 §á  
2.2.2 Hång  
2.2.3 Muxcat 
2.2.4 R−îu vang bät 

 
 

9-14 
9-12 
9-12 

 
17-20 

 
14-16 
15-17 
12-17 
16-18 

 
 

10,5-12,5 
10,5-12,5 
10,5-12,5 
10,5-12,5 
10,5-12,5 

 
11-13,5 

10,5-12,5 
10,5-12,5 

9-12 

 
 

<0,3 
0,5-0,3 

3-8 
 

1-14 
 

5-20 
14-20 
21-35 
6-16 

 
 

<0,3 
0,8 
3,0 
5,0 
8,0 

 
7-8 
6-7 
9-12 
3-8 

 

1.4 Nguyªn liÖu ®Ó s¶n xuÊt r−îu vang 

 1.4.1 Thµnh ph©n ho¸ häc cña mét sè lo¹i qu¶ 

 Nguyªn liÖu ®Ó s¶n xuÊt r−îu vang lµ c¸c lo¹i qu¶. TÊt c¶ c¸c 

lo¹i qu¶ ®Òu cã chøa ®−êng (hÇu hÕt ë d¹ng glucoza vµ fructoza), 
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vitamin, c¸c chÊt kho¸ng, c¸c axit h÷u c¬ [1]. Thµnh phÇn ho¸ häc cña 

qu¶ cã ¶nh h−ëng lín ®Õn chÊt l−îng r−îu vang. §iÒu kiÖn ®Êt ®ai, khÝ 

hËu, kü thuËt canh t¸c còng ¶nh h−ëng ®Õn r−îu vang v× chóng quy 

®Þnh hîp chÊt h÷u c¬ nµo sÏ cã mÆt trong qu¶. Thµnh phÇn ho¸ häc cña 

mét sè qu¶ hay dïng trong s¶n xuÊt r−îu vang ®−îc tr×nh bµy trong 

b¶ng 3.  

B¶ng 3. Thµnh phÇn ho¸ häc cña mét sè lo¹i qu¶ [2, 4, 11] 
 

Thµnh phÇn ho¸ häc (g%) Muèi kho¸ng 
(mg%) 

Vitamin (mg%) Tªn qu¶ 

N−íc Protein Axit 
h÷u c¬ Gluxit Tro Ca P Fe B1 B2 PP C

Nho ngät 73,1 0,4 0,8 14,8 0,4 15,3 19,8 0,5 0,05 0,04 0,2 3 
Nho ta 79,7 0,4 1,7 2,7 0,4 34,8 18,3 1,2 - - - - 
D©u t»m 84,71 0,3 1,8 9,19 - - - - - - - - 
Chuèi tiªu 51,8 1,0 0,3 15,7 0,6 5,6 19,6 0,4 0,03 0,04 0,5 4 
Døa ta 54,3 0,5 0,6 3,9 0,2 9,0 10,2 0,3 0,05 0.01 0,1 14
MËn - 0,5 1,1 3,3 0,4 23,8 17,0 VÕt 0,05 0,03 0,4 3 
M¬ 73,8 0,8 1,1 9,0 0,6 24,1 22,4 1,8 0,03 0,05 0,6 6 

Ghi chó: (-) kh«ng x¸c ®Þnh 
  
 1.4.2 ChÊt mÇu antoxyanin 

 Antoxyanin lµ nh÷ng chÊt glucozit cã mµu vµ cã trong dÞch Ðp tÕ 

bµo cña qu¶. TÊt c¶ c¸c antoxyanin ®Òu hoµ tan trong n−íc, kh«ng tan 

trong ete, benzen, axeton vµ formaldehyt. C¸c chÊt antoxyanin t¹o 

thµnh kÕt tña trong c¸c dung dÞch n−íc hoÆc r−îu ë d¹ng muèi ch× mµu 

xanh, muèi nµy tan trong axit axetic vµ t¹o thµnh dung dÞch mµu ®á 

tèi. §é s¸ng cña mµu xanh hoÆc mµu ®á cña c¸c antoxyanin phô thuéc 

vµo sù ph©n bè ®iÖn tÝch d−¬ng trong hÖ thèng aryl ho¸ cña croman vµ 

phô thuéc vµo sù hydrat ho¸. Sù cã mÆt cña c¸c muèi v« c¬ vµ ®é pH 

cña m«i tr−êng còng ¶nh h−ëng ®Õn ®Æc tÝnh cña hÖ thèng céng h−ëng. 

C¸c chÊt xyanin kh¸c nhau ®−îc ph©n biÖt b»ng sè l−îng vµ vÞ trÝ c¸c 

nhãm hydroxyl. Cã n¨m lo¹i antoxyanin lµ xyanidin, peonidin, 

delphinidin, petunidin vµ malvidin. 

 1.4.3. C¸c hîp chÊt tanin 

Tanin thùc vËt lµ hçn hîp cña c¸c hîp chÊt phenon vµ c¸c hîp 

chÊt polyphenol. ë d¹ng tinh khiÕt, tanin lµ chÊt kÕt tinh, cã vÞ ch¸t, 
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®¾ng. C¸c tanin thùc vËt ®Òu tan trong n−íc, r−îu, ete etyl, axeton vµ 

etylaxetat.  Tanin t¸c dông víi gelatin, protein, alcaloit vµ mét sè hîp 

chÊt h÷u c¬ kh¸c cã tÝnh kiÒm t¹o thµnh c¸c hîp chÊt kÕt tña t−¬ng 

øng. Trong s¶n xuÊt n−íc qu¶ hoÆc r−îu vang qu¶ th−êng gÆp hiÖn 

t−îng tanin kÕt hîp víi protein vµ cïng víi c¸c chÊt cã tÝnh keo kh¸c 

cã t¸c dông l¾ng trong dÞch qu¶. Trong qu¸ tr×nh tµng tr÷ vang qu¶, 

nhê cã tanin bÞ oxy ho¸ thµnh c¸c hîp chÊt quinon vµ c¸c hîp chÊt 

quinon nµy t¸c dông víi mét lo¹t chÊt kh¸c cã tÝnh khö ®Ó t¹o nªn 

h−¬ng th¬m ®éc ®¸o cho s¶n phÈm. Tanin lµ nhãm chÊt cã tÝnh khö 

m¹nh, trong kh«ng khÝ nã dÔ bÞ oxy ho¸, ®Æc biÖt trong m«i tr−êng 

kiÒm tÝnh. C¸c s¶n phÈm oxy ho¸ cña tanin lµ nh÷ng chÊt cã mµu ®á 

hoÆc n©u. 

1.4.4 C¸c hîp chÊt phenol   

 C¸c hîp chÊt phenol thùc vËt gi÷ vai trß quyÕt ®Þnh h−¬ng vÞ vµ 

mµu s¾c cña s¶n phÈm r−îu vang. Chóng tham gia vµo qu¸ tr×nh t¹o 

c¸c cÊu tö th¬m míi gãp phÇn t¹o nªn h−¬ng th¬m ®Æc biÖt cho s¶n 

phÈm.  

Hµm l−îng c¸c phenol trong rau qu¶ kh«ng cao nh−ng chóng 

¶nh h−ëng ®Õn h−¬ng vÞ, mµu s¾c cña s¶n phÈm rÊt lín. Chóng t¹o vÞ 

ch¸t ®¾ng kh¸c nhau, t¹o mµu ®en x¸m hoÆc n©u ®á, lµm mÊt mµu tù 

nhiªn cña s¶n phÈm. C¸c hîp chÊt phenol trong rau qu¶ thuéc nhãm 

chÊt flavanon ë d¹ng glucozit. ChÝnh d¹ng glucozit nµy cña c¸c chÊt 

phenol t¹o ra vÞ ®¾ng.  

 Hîp chÊt phenol lµ nh÷ng chÊt dÔ bÞ oxy ho¸, d−íi t¸c dông cña 

enzyme oxy ho¸ víi sù cã mÆt cña oxy kh«ng khÝ hoÆc oxy nguyªn tö, 

hîp chÊt phenol bÞ oxy ho¸ rÊt m·nh liÖt. S¶n phÈm oxy hãa ®Çu tiªn 

cña c¸c hîp chÊt phenol lµ c¸c chÊt octoquinon t−¬ng øng, nh÷ng chÊt 

octoquinon nµy hoÆc lµ ng−ng tô víi nhau ®Ó t¹o ra c¸c s¶n phÈm cã 

mµu vµ kh«ng cã mµu, tan, kh«ng tan trong n−íc hoÆc lµ kÕt hîp víi 

c¸c protein ®Ó t¹o thµnh c¸c chÊt kÕt tña cã mµu hoÆc kh«ng mµu.  
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 Do tham gia vµo c¸c ph¶n øng trªn, nªn hµm l−îng c¸c hîp chÊt 

phenol gi¶m xuèng kÐo theo lµm gi¶m ®¸ng kÓ mét lo¹t c¸c hîp chÊt 

h÷u c¬ kh¸c. Trong qu¸ tr×nh biÕn ®æi bªn c¹nh viÖc lµm gi¶m hµm 

l−îng cßn cã sù thay ®æi lín c¶ vÒ chÊt, tøc lµ lµm thay ®æi thµnh phÇn 

tæ hîp cña hçn hîp c¸c hîp chÊt phenol: c¸c hîp chÊt phenol ®¬n gi¶n 

(polyhydroxyl phenol monome) gi¶m xuèng cßn c¸c hîp chÊt phenol 

ph©n tö cao (polyphenol hay tanin kÕt hîp) l¹i t¨ng lªn. Nhê ®ã cã sù 

thay ®æi vÒ vÞ cña s¶n phÈm: tõ vÞ ®¾ng ch¸t khã chÞu thµnh vÞ ch¸t dÞu 

hîp khÈu vÞ.  

 1.4.5  Ph¶n øng t¹o chÊt th¬m  

Trong qu¸ tr×nh chÕ biÕn qu¶ vµ lªn men r−îu vang, d−íi t¸c 

dông cña c¸c enzyme oxy ho¸ ë c¸c giai ®o¹n lªn men, c¸c hîp chÊt 

phenol bÞ oxy ho¸ vµ chuyÓn thµnh c¸c octoquinon t−¬ng øng. NÕu 

trong hÖ thèng ph¶n øng cã mÆt c¸c axit amin, c¸c octoquinol sÏ thùc 

hiÖn ph¶n øng céng víi c¸c axÝt amin ®ã. S¶n phÈm cña ph¶n øng 

céng, mét lÇn n÷a l¹i bÞ oxy ho¸ thµnh c¸c octoquinol t−¬ng øng. 

ChÝnh d¹ng octoquinon nµy tiÕp tôc t¸c dông víi c¸c axit amin cßn l¹i 

®Ó tiÕn hµnh c¸c qu¸ tr×nh ®Ò amin ho¸, khö CO2 vµ gi¶i phãng ra c¸c 

andehyt bay h¬i cã mïi th¬m t−¬ng øng. Ph¶n øng rót gän cña sù t¸c 

dông t−¬ng hç nµy nh− sau:  

RCHNH2COOH       02             RCHO + CO2 + NH3 

      Enzim + catechin 

 

1.5 Vi sinh vËt tham gia vµo qu¸ tr×nh lªn men r−îu vang 

Vi sinh vËt cã vai trß ®Æc biÖt quan träng trong qu¸ tr×nh lªn men 

r−îu vang, chóng cã thÓ t¹o ra h−¬ng vÞ hµi hßa cho r−îu vang còng cã 

thÓ lµm háng r−îu vang. Vi sinh vËt trong r−îu vang thuéc hai nhãm 

lín: NÊm men vµ vi khuÈn trong ®ã nÊm men gi÷ vai trß quyÕt ®Þnh t¹o 

®é cån, còng nh− h−¬ng vÞ cho r−îu vang. 
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NÊm men th−êng gÆp trong s¶n xuÊt r−îu vang thuéc gièng 

Saccharomyces [3]. Phæ biÕn nhÊt vµ quan träng nhÊt lµ nh÷ng loµi 

Saccharomyces cerevisiae [13, 10]. 

Tiªu chuÈn ®Ó ®¸nh gi¸ mét chñng r−îu vang tèt lµ: 

- Sinh tr−ëng nhanh, N¨ng lùc lªn men tèt. ChÞu ®−îc cån vµ 

nång ®é CO2 cao, nhu cÇu oxy thÊp, cã kh¶ n¨ng lªn men ë nhiÖt ®é 

thÊp. 

- Cã kh¨ n¨ng kÕt chïm cao vµ tèc ®é l¾ng chËm. 

- ChÞu sulfit. 

- T¹o ra hµm l−îng cån cao ë nhiÖt ®é vµ pH thÊp. 

- T¹o ra Ýt axit axetic, aldehyt, cån bËc cao. 

 - Cã kh¶ n¨ng t¹o ra nhiÒu ester th¬m. 

- Cho vÞ ngon. 

- Cã kh¶ n¨ng lªn men dÞch qu¶ cã nång ®é ®−êng cao vµ pH 

thÊp. 

C¸c vi sinh vËt tham gia vµo qu¸ tr×nh lªn men r−îu vang ®−îc 

sö dông ë hai d¹ng: HÖ vi sinh vËt cã s½n trong tù nhiªn vµ vi sinh vËt 

thuÇn chñng. T−¬ng øng víi chóng lµ hai ph−¬ng ph¸p lªn men r−îu 

vang: Lªn men tù nhiªn vµ lªn men nhê c¸c chñng nÊm men thuÇn 

khiÕt  

*Lªn men tù nhiªn: Lµ qu¸ tr×nh lªn men sö dông c¸c nÊm men cã s½n 

tõ vá qu¶, cuèng qu¶, ®Êt, kh«ng khÝ cho nªn chÊt l−îng r−îu vang 

kh«ng æn ®Þnh, dÔ bÞ nhiÔm khuÈn. 

*Lªn men nhê chñng nÊm men thuÇn khiÕt: C¸c chñng nÊm men nµy 

®−îc ph©n lËp, chän läc tõ mét tÕ bµo nÊm men cã s½n trong tù nhiªn. 

Khi lªn men r−îu vang nhê c¸c chñng nÊm men thuÇn khiÕt chÊt l−îng 

r−îu vang thu ®−îc æn ®Þnh h¬n, qu¸ tr×nh lªn men nhanh, r−îu dÔ l¾ng 

trong, kh«ng bÞ t¹p nhiÔm. 

Bªn c¹nh nh÷ng vi sinh vËt cã lîi cho qu¸ tr×nh lªn men r−îu, 

mét sè vi sinh vËt khi cã mÆt trong r−îu sÏ lµm háng r−îu vang. Qu¸ 
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tr×nh lµm háng r−îu vang th−êng x¶y ra khi r−îu tiÕp xóc víi kh«ng 

khÝ. NÊm men d¹ng mµng vµ vi khuÈn axetic ph¸t triÓn vµ sö dông cån 

biÕn ®æi thµnh axit axetic lµm chua r−îu vang. §Ó b¶o qu¶n r−îu vang 

ng−êi ta cã thÓ sö dông ph−¬ng ph¸p thanh trïng Pasteur, vi läc hay 

dïng c¸c chÊt b¶o qu¶n (SO2) [8]. 

 B¶ng 4. Vi sinh vËt th−êng gÆp trong lªn men r−îu vang [12] 

Vi sinh vËt Vai trß  HiÖu qu¶ biÕn ®æi ho¸, lý 

S. cerevisia var. 
ellipsoideus 

1. Lªn men r−îu chÝnh 
2. Cacbonat ho¸ r−îu vang cã gaz 

b»ng sù lªn men thø cÊp.  
3. Lµm vÈn ®ôc r−îu vang ngät. 

Glcoza vµ/ hoÆc Fructoza 
                 Etanol + CO2.  

Pediococcus,  
Leuconostoc, 
Lactobacillus, 

Lªn men malo-lactic 1. axit malic          axit lactic + 
CO2 

2. Lµm giµu h−¬ng vÞ. 
HÖ nÊm men 
Sherry (S.beticus, 
S.cheresieusis, 
S.fermenti) 

Ph¸t triÓn líp bÒ mÆt dµy ®Ó t¹o 
h−¬ng Sherry. 

1. Oxi ho¸ etanol thµnh 
axetaldehyt. 
2. T¹o thµnh phÇn h−¬ng vÞ 

Botrytis cinerea Sinh  tr−ëng trªn bÒ mÆt qu¶ nho, 
dïng ®Ó s¶n xuÊt vang ngät. 

1. Lµm kh« qu¶ nho. 
2. Oxi ho¸ a.malic thµnh CO2 
vµ H2O. 
3. Thªm h−¬ng vµ mÇu. 

Vi khuÈn axetic vµ 
nh÷ng nÊm men 
t¹o mµng 

Lµm háng r−îu vang do tiÕp xóc 
víi kh«ng khÝ. 

Oxi ho¸ r−îu thµnh a.axetic 

Vi khuÈn lactic, 
næi bËt lµ 
Lactobacillus 

Lµm háng r−îu vang trong ®iÒu 
kiÖn yÕm khÝ. 

 
T¹o mïi “ h«i chuét”. 

 

1.6 C¸c qu¸ tr×nh c¬ b¶n trong s¶n xuÊt r−îu vang. 

 1.6.1 NghiÒn vµ Ðp 

B−íc ®Çu tiªn trong s¶n xuÊt r−îu vang lµ thu h¸i qu¶ vµ thu 

nhËn dÞch qu¶. Tuú thuéc vµo tõng lo¹i r−îu vang ng−êi ta thu h¸i qu¶ 

ë c¸c ®é chÝn kh¸c nhau sao cho ®é ®−êng trong dÞch qu¶ n»m trong 

kho¶ng 20,5-24% ®Ó ®é r−îu sau lªn men ®¹t ®−îc 11-13%. Trong qu¸ 

tr×nh nghiÒn nho, SO2 th−êng ®−îc thªm vµo ®Ó øc chÕ enzim oxy ho¸ 

polyphenoloxydaza. §Ó t¹o ®iÒu kiÖn thuËn lîi cho qu¸ tr×nh Ðp mét sè 

enzim  thuû ph©n pectin ®−îc thªm vµo víi hµm l−îng 0,1- 0,5%[6, 9].  
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DÞch Ðp qu¶ cã thÓ ®−îc dïng trùc tiÕp ®Ó lªn men r−îu vang 

hoÆc ®−îc b¶o qu¶n ®Ó s¶n xuÊt quanh n¨m. Ng−êi ta th−êng thªm vµo 

mét sè chÊt b¶o qu¶n (th−êng dïng lµ SO2). LiÒu l−îng SO2 sö dông ë 

quy m« s¶n xuÊt c«ng nghiÖp còng kh¸c nhau ®¸ng kÓ vµ th−êng trong 

giíi h¹n tõ 400 - 1200 mg/l tuú thuéc vµo thêi gian b¶o qu¶n [6]. 

Tr−íc khi lªn men dÞch Ðp qu¶ ph¶i ®−îc sôc khÝ hoÆc lµm Êm lªn ®Ó 

lo¹i bá SO2 ra khái khèi dÞch qu¶. 

Mét qu¸ tr×nh ®Æc tr−ng ®Ó s¶n xuÊt r−îu vang qu¶ lµ lµm ngät 

khèi dÞch qu¶ tr−íc khi lªn men. §©y lµ qu¸ tr×nh rÊt cÇn thiÕt bëi v× 

hµm l−îng ®−êng trong qu¶ nãi chung lµ thÊp. §−êng saccharoza ®−îc 

thªm vµo dÞch qu¶ víi hµm l−îng tõ 150 - 300 g/l. §−êng cã thÓ ®−îc 

thªm trùc tiÕp vµo dÞch qu¶ hoÆc d−íi d¹ng siro. 

N−íc Ðp qu¶ ®Æc biÖt lµ qu¶ d©u th−êng cã hµm l−îng nit¬ thÊp, 

kh«ng ®ñ cho sù sinh tr−ëng cña nÊm men nªn c¸c muèi amoni nh− 

(NH4)2HPO4 th−êng ®−îc thªm vµo nh− lµ nguån dinh d−ìng. Hµm 

l−îng cña muèi (NH4)2HPO4 th−êng dïng lµ 0,1 - 0,3 g/l dÞch qu¶ [6]. 

1.6.2 Lªn men 

Tr−íc khi lªn men, dÞch qu¶ ®−îc sôc khÝ ®Ó cung cÊp oxy cho 

nÊm men sinh tr−ëng. Sau ®ã ®iÒu kiÖn yÕm khÝ ®−îc thiÕt lËp ®Ó xóc 

tiÕn qu¸ tr×nh lªn men r−îu vµ sinh CO2. CO2 tho¸t ra d−íi d¹ng khÝ 

phñ trªn bÒ mÆt chÊt láng, b¶o vÖ cho dÞch lªn men kh«ng bÞ tiÕp xóc 

víi c¸c vi sinh vËt vµ kh«ng khÝ.  

§Ó s¶n xuÊt r−îu vang ®á n−íc qu¶ nho ®−îc lªn men cïng víi 

x¸c qu¶. Trong vá qu¶ giÇu thøc ¨n vÒ ®¹m vµ vÒ kho¸ng vµ mét quÇn 

thÓ vi sinh vËt b¸m trªn vá qu¶ lµm cho qu¸ tr×nh lªn men dÔ dµng h¬n. 

§ång thêi trªn vá qu¶ cã nhiÒu chÊt mÇu, tanin, chÊt g©y mïi th¬m khi 

lªn men ë nhiÖt ®é cao 25-300C trong 3-5 ngµy c¸c chÊt mÇu, chÊt 

th¬m vµ tanin ®−îc hoµ vµo r−îu t¹o nªn mÇu ®á, h−¬ng th¬m vµ vÞ 

ch¸t ®Æc tr−ng cho vang ®á. 
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Kh¸c víi vang nho ®á, r−îu vang tr¾ng chØ ®−îc lªn men b»ng 

dÞch qu¶ trong ë nhiÖt ®é thÊp 15-200C kÐo dµi tõ 7-14 ngµy ®Ó gi÷ 

h−¬ng cho r−îu. R−îu vang tr¾ng th−êng Ýt cã vÞ ch¸t, cã ®é chua cao 

h¬n, ®é cån cao h¬n vang ®á. H−¬ng vÞ cña vang tr¾ng chñ yÕu lµ do 

n−íc qu¶. 

Ngay khi qu¸ tr×nh lªn men r−îu ®−îc hoµn tÊt, sunfit ®−îc thªm 

vµo, h¹t vµ vá qu¶ ph¶i ®−îc t¸ch ra khái r−îu ®Ó ng¨n ngõa sù t¹o 

thµnh hydrosunfit.  

Nh×n chung qu¸ tr×nh lªn men r−îu vang chia thµnh hai giai 

®o¹n: Giai ®o¹n lªn men r−îu vµ giai ®o¹n lªn men malolactic. 

* Lªn men r−îu Giai ®o¹n lªn men chÝnh): 

§©y lµ giai ®o¹n quan träng trong qu¸ tr×nh s¶n xuÊt vang. Giai 

®o¹n nµy th−êng tiÕn hµnh ë nhiÖt ®é t−¬ng ®èi cao th−êng tõ 18 - 

300C (tuú thuéc vµo tõng lo¹i r−îu vang), trong 10 ngµy hoÆc dµi h¬n. 

Lªn men r−îu lµ qu¸ tr×nh trao ®æi chÊt, qua ®ã c¸c hîp chÊt h÷u c¬ 

tr−íc hÕt lµ ®−êng bÞ biÕn ®æi thµnh c¸c s¶n phÈm tÝch tô trong m«i 

tr−êng d−íi t¸c dông cña c¸c enzym vi sinh vËt. Trong qu¸ tr×nh lªn 

men r−îu vang, ë giai ®o¹n ®Çu, m«i tr−êng dÞch qu¶ cßn oxi, nÊm 

men b¾t ®Çu ph¸t triÓn. Sau ®ã ®iÒu kiÖn yÕm khÝ ®−îc h×nh thµnh, 

®−êng glucoza ®−îc lªn men thµnh r−îu ªtylic vµ CO2. Trong giai 

®o¹n lªn men cån, nÊm men chuyÓn ®−êng thµnh cån vµ ngoµi ra 

còng t¹o mét l−îng lín c¸c s¶n phÈm phô. NÕu nh− cån cã thÓ coi lµ 

mét yÕu tè quyÕt ®Þnh chÊt l−îng vang th× c¸c s¶n phÈm phô (glixerol, 

axit bay h¬i, r−îu bËc cao, este) lµ nh÷ng thµnh phÇn chñ yÕu t¹o 

h−¬ng.  

Theo Gaylussac, sù lªn men r−îu etylic ®−îc biÓu diÔn b»ng ph−¬ng 

tr×nh ho¸ häc:                       

     C6H12O6                                               2 C2H5OH  +  2  CO2 
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B¶ng 5. C¸c s¶n phÈm phô cña qu¸ tr×nh lªn men r−îu [9]  

C¸c s¶n phÈm phô Hµm l−îng 

Glyxerin (g/l) 6 – 10 
Sucxinic (g/l) 0,6 – 1,5 
Axit axetic (g/l) 0,3 – 1,2 
Lactic (g/l) 1 – 2 
Axetaldehyt (g/l) 0,03 – 0,3 
Etylaxetat (g/l) 0,08 – 0,22 
Metanol (g/l) 0,2 – 0,4 

  

KÕt thóc qu¸ tr×nh lªn men cån, c¸c thµnh phÇn c¬ b¶n cña dÞch qu¶ bÞ 

biÕn ®æi: 

• Nång ®é ®−êng lªn men gi¶m vµ nång ®é cån t¨ng dÇn cã thÓ 

®¹t tõ   13-15%v/v 

• pH cña dÞch lªn men gi¶m do cã sù t¹o thµnh c¸c axit h÷u c¬: 

axetic, sucxinic 

• CO2 t¨ng lªn vµ tÝch tr÷ trong r−îu vang. 

• Thµnh phÇn m«i tr−êng lóc nµy nghÌo nµn cßn kho¶ng vµi tr¨m 

mg ®−êng, c¸c thµnh phÇn vi l−îng nh− kho¸ng vµ vitamin tõ 

dÞch qu¶ còng ®Òu gi¶m nhiÒu hoÆc Ýt. 

• C¸c s¶n phÈm phô t¨ng lªn (diaxetyl, r−îu bËc cao, axit bÐo). 

• TÕ bµo nÊm men b¾t ®Çu chuyÓn sang pha suy gi¶m, l¾ng nhiÒu 

xuèng ®¸y thiÕt bÞ vµ mét sè tÕ bµo bÞ tù ph©n t¹o ra c¸c protein 

vµ c¸c axit amin tù do. 

• C¸c muèi bitartrat l¾ng xuèng cïng víi sù t¨ng lªn cña nång ®é 

cån.  

• Mµu s¾c cña vang non cã phÇn ®Ëm h¬n do sù chiÕt t¸ch mµu 

nhê cån, este vµ c¸c s¶n phÈm sinh ra trong qu¸ tr×nh lªn men. 

* Lªn men malolactic (giai ®o¹n lªn men phô). 

Qu¸ tr×nh lªn men malolactic lÇn ®Çu tiªn ®−îc ph¸t hiÖn ë 

nh÷ng vïng s¶n xuÊt vang cã khÝ hËu l¹nh, Ýt ¸nh s¸ng mÆt trêi, hµm 

l−îng axit malic ë trong qu¶ nho cao. Khi qu¸ tr×nh lªn men malolactic 
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kh«ng ®−îc thùc hiÖn th× vang cã ®é chua g¾t gÇn nh− kh«ng thÓ uèng 

®−îc vµ kh«ng thÓ trë thµnh hµng ho¸. Lªn men malolactic lµ mét qu¸ 

tr×nh thuÇn  tuý sinh häc cã sù tham gia cña hÖ vi khuÈn lactic 

(Pediococcus, Leuconostoc, Lactobacillus). Vai trß cña hÖ vi khuÈn 

nµy trong vang lµ chuyÓn ho¸ diaxit malic thµnh mono axit lactic trong 

vang.  

Ph−¬ng tr×nh tæng qu¸t nh− sau: 

Vi khuÈn lactic 

HOOC-CHOH-CH2-COOH        →        HOOC-CHOH-CH3 + CO2 

Axit malic    Axit lactic 

Qu¸ tr×nh lªn men malolactic mang l¹i rÊt nhiÒu lîi Ých cho vang 

thµnh phÈm. 

Tr−íc hÕt qu¸ tr×nh lªn men malolactic lµm biÕn ®æi chÊt l−îng 

c¶m quan cña vang. Khi axit malic ®−îc chuyÓn ho¸ thµnh axit lactic 

th× vang thay v× vÞ chua g¾t cña malic sÏ trë nªn dÞu h¬n vµ cã c¶m 

gi¸c m¸t cña lactic. 

� Sù ph©n gi¶i axit malic cã t¸c dông quyÕt ®Þnh tÝnh æn ®Þnh sinh 

häc cña r−îu vang.  

� Sù ph¸t triÓn cña vi khuÈn lactic lµm nghÌo nguån dinh d−ìng 

cña m«i tr−êng vµ lo¹i khái m«i tr−êng hai axit h÷u c¬ quan 

träng lµ malic vµ citric. Ngoµi ra trong giíi h¹n nµo ®ã, qu¸ tr×nh 

lªn men malolactic gãp phÇn t¹o nªn mïi th¬m cho vang.  

� Axit citric cña qu¶ vµ axit citric ®−îc t¹o thµnh trong giai ®o¹n 

lªn men r−îu ®−îc enzym chuyÓn ho¸ thµnh 2,3 butylen - 

glycol, axetoin vµ diaxetyl lµ nh÷ng tiÒn chÊt t¹o nªn h−¬ng 

th¬m ®Æc tr−ng cho vang [6]. 

 1.6.3 Qu¸ tr×nh l¾ng trong vµ tµng tr÷ 

Qu¸ tr×nh lªn men kÕt thóc, hÇu hÕt ®−êng ®−îc chuyÓn thµnh 

r−îu vµ c¸c s¶n phÈm phô kh¸c ta gäi lµ r−îu non. Tuy nhiªn r−îu 
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ch−a ®−îc trong vµ ch−a ®¹t ®Õn h−¬ng vÞ mong muèn. Do ®ã cÇn tiÕn 

hµnh l¾ng trong vµ tµng tr÷ r−îu.  

L¾ng trong r−îu nh»m t¸ch hÕt nh÷ng cÆn bÈn, cÆn men vµ mét 

sè protein kÕt tña trong r−îu. CÆn men l¾ng lµm trong dÞch r−îu nh−ng 

nÕu ®Ó l©u men chÕt vµ tù ph©n huû gi¶i phãng c¸c axit bÐo lµm cho 

r−îu vang bÞ ®¾ng vµ kÐm phÈm chÊt. Qu¸ tr×nh l¾ng trong r−îu tiÕn 

hµnh ë nhiÖt ®é thÊp vµ yªn tÜnh. Thêi gian l¾ng trong th−êng phô 

thuéc vµo thµnh phÇn c¸c chÊt cã trong r−îu. R−îu vang ®á chøa nhiÒu 

tanin th× qu¸ tr×nh l¾ng trong tèt h¬n, r−îu vang Ýt ®−êng l¾ng trong 

nhanh h¬n do ®é nhít thÊp. 

Sau khi l¾ng trong ng−êi ta th−êng thay thïng, t¸ch r−îu ra khái 

cÆn trong ®iÒu kiÖn hë nh»m hoµ tan oxi vµo r−îu t¹o cho r−îu chãng 

chÝn. 

TiÕp theo lµ qu¸ tr×nh tµng tr÷. Thùc chÊt ®©y lµ qu¸ tr×nh lªn 

men tõ tõ, c−êng ®é nhá nh»m ph©n huû thªm mét l−îng ®−êng sãt 

trong r−îu, ®ång thêi æn ®Þnh h−¬ng vÞ vµ t¹o ®iÒu kiÖn thuËn lîi cho 

sù kÕt l¾ng protein vµ pectin lµm cho chÊt l−îng r−îu tèt h¬n. Qu¸ 

tr×nh tµng tr÷ cã ¶nh h−ëng lín ®Õn chÊt l−îng cña r−îu. Nã phô thuéc 

vµo nhiÒu yÕu tè, thêi gian tµng tr÷, nhiÖt ®é, oxi, thiÕt bÞ tµng tr÷. Cã 

nh÷ng n¬i ng−êi ta tµng tr÷ r−îu trong thïng vµ thay thïng nhiÒu lÇn, 

tµng tr÷ nhiÒu n¨m. Cã nh÷ng c¬ së tµng tr÷ r−îu sau khi ®ãng chai. 

Môc ®Ých chÝnh cña qu¸ tr×nh tµng tr÷ vang trong nhiÒu n¨m lµ 

t¹o ®iÒu kiÖn cho qu¸ tr×nh lªn men malolactic x¶y ra mét c¸ch tù 

nhiªn nhê hÖ vi khuÈn lactic cã mÆt trong vang qua nguyªn liÖu hoÆc 

thiÕt bÞ. Nhê qu¸ tr×nh lªn men malolactic nµy mµ vang bít chua h¬n, 

vÞ dÞu m¸t h¬n.  

1.7 C¸c yÕu tè ¶nh h−ëng ®Õn qu¸ tr×nh lªn men r−îu 

Lªn men r−îu lµ mét qu¸ tr×nh biÕn ®æi sinh ho¸ rÊt phøc t¹p, 

phô thuéc vµo nhiÒu yÕu tè nh−: nhiÖt ®é, pH, nång ®é ®−êng, tû lÖ 

men gièng. 
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 1.7.1. ¶nh h−ëng cña nhiÖt ®é 

NhiÖt ®é lµ mét trong nh÷ng yÕu tè quan träng ¶nh h−ëng ®Õn sù 

ph¸t triÓn vµ lªn men cña nÊm men. Th«ng th−êng nhiÖt ®é ph¸t triÓn 

cña nÊm men tèi thÝch lµ 28 - 300C, d−íi 80C hoÆc trªn 450C, nÊm men 

kh«ng sinh s¶n ®−îc hoÆc chÕt. NhiÖt ®é cµng cao th× ¶nh h−ëng cña 

cån ®Õn ho¹t ®éng cña nÊm men cµng lín. NhiÖt ®é cao còng g©y ra 

mét sè ¶nh h−ëng xÊu cho qu¸ tr×nh lªn men nh−: 

o C¸c hîp chÊt th¬m vµ cån bÞ tiªu hao do bèc h¬i m¹nh cïng víi 

CO2. 

o T¨ng tû lÖ chÕt cña tÕ bµo nÊm men. T¨ng sù tù ph©n tÕ bµo t¹o 

thµnh c¸c axit amin lµm cho vang dÔ bÞ vÈn ®ôc. 

o DÔ g©y nhiÔm trïng v× nhiÒu vi khuÈn vµ nÊm men d¹i thÝch hîp 

víi   nhiÖt ®é cao. 

o NhiÖt ®é cao kh«ng chØ ¶nh h−ëng tíi sù lªn men mµ cßn ¶nh 

h−ëng  tíi chÊt l−îng r−îu vang do t¹o ra nh÷ng s¶n phÈm phô 

nh− diaxetyl, aldehyt, metanol. 

B¶ng 6. ¶nh h−ëng cña nhiÖt ®é tíi ®é cån etylic 
 trong dÞch lªn men [8] 

 
NhiÖt ®é (0C) Hµm l−îng cån (% v/v) 

<22 16,5 
25 13 
28 13,1 
31 11,9 
34 9,0 
37 6,2 

  

1.7.2 ¶nh h−ëng cña nång ®é r−îu 

Trong qu¸ tr×nh lªn men nhê t¸c dông cña hÖ enzym trong tÕ bµo 

nÊm men ®−êng sÏ ®−îc chuyÓn thµnh r−îu. Khi ®é r−îu t¨ng sÏ øc 

chÕ sù ph¸t triÓn cña nÊm men. Nång ®é cån cao øc chÕ vµ k×m h·m 

qu¸ tr×nh ®ång ho¸ hydratcacbon vµ nit¬. Mçi lo¹i nÊm men kh¸c nhau 

chÞu ®−îc ®é r−îu kh¸c nhau. Kh¶ n¨ng chÞu cån vµ lªn men trong m«i 
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tr−êng cã nång ®é cån hîp lý lµ mét tiªu chuÈn cÇn cã ®èi víi nÊm 

men s¶n xuÊt r−îu vang. 

 1.7.3 ¶nh h−ëng cña pH 

pH cña m«i tr−êng ¶nh h−ëng lín ®Õn qu¸ tr×nh trao ®æi chÊt cña 

tÕ bµo nÊm men. Víi mçi pH kh¸c nhau th× sù sinh s¶n vµ ph¸t triÓn 

cña nÊm men còng kh¸c nhau. pH thÝch hîp cho sinh tr−ëng cña nÊm 

men tõ 4-6. Trong qu¸ tr×nh lªn men pH ban ®Çu cña dÞch lªn men 

th−êng gi¶m do sù h×nh thµnh mét sè axit h÷u c¬, axit axetic, sau ®ã 

pH t¨ng dÇn lªn sau qu¸ tr×nh lªn men malolactic. pH thÝch hîp cho vi 

khuÈn ph¸t triÓn tõ 4,2 - 7,0 do vËy ®Ó tr¸nh nhiÖm khuÈn ng−êi ta 

th−êng khèng chÕ pH cña m«i tr−êng lªn men tõ 3,8 - 4,0. 

 1.7.4 ¶nh h−ëng cña oxi 

Trong ®iÒu kiÖn m«i tr−êng kh«ng cã oxi, nÊm men lªn men 

®−êng thµnh r−îu vµ gi¶i phãng n¨ng l−îng. Tuy nhiªn ®Ó cã thÓ lªn 

men trong giai ®o¹n ®Çu cÇn ®¶m b¶o ®ñ oxi ®Ó nÊm men cã thÓ sinh 

s¶n vµ ph¸t triÓn. Sè l−îng tÕ bµo t¨ng, qu¸ tr×nh lªn men diÔn ra nhanh 

chãng. Giai ®o¹n sau lµ giai ®o¹n lªn men yÕm khÝ, nÕu l−îng oxi 

nhiÒu sÏ h¹n chÕ qu¸ tr×nh lªn men, ®ång thêi trong r−îu vang sÏ t¹o ra 

nhiÒu aldehyt, r−îu bËc cao lµm gi¶m chÊt l−îng s¶n phÈm [7]. 

 1.7.5 ¶nh h−ëng cña nång ®é ®−êng 

Hµm l−îng ®−êng cã c¸c chÊt hoµ tan trong dÞch qu¶ t¹o ra sù 

chªnh lÖch ¸p suÊt thÈm thÊu gi÷a m«i tr−êng vµ tÕ bµo nÊm men. Sù 

chªnh lÖch nµy lµm cho c¸c chÊt dinh d−ìng ®−îc khuÕch t¸n vµo 

trong tÕ bµo. §−êng cung cÊp n¨ng l−îng vµ nguån cacbon cho tÕ bµo 

nÊm men. §−êng glucoza lµ lo¹i ®−êng tèt nhÊt cho nÊm men v× chóng 

dÔ ®ång ho¸. NÕu nång ®é ®−êng qu¸ cao th× nÊm men ngõng sinh s¶n 

vµ lªn men. Ng−îc l¹i, nÕu nång ®é ®−êng qu¸ thÊp, m«i tr−êng thiÕu 

dinh d−ìng th× tÕ  bµo nÊm men ngõng ph¸t triÓn. Th«ng th−êng nång 

®é ®−êng trong m«i tr−êng lªn men kho¶ng 20% th× qu¸ tr×nh lªn men 
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kh«ng bÞ øc chÕ. §Ó tr¸nh ¶nh h−ëng cña ¸p suÊt thÈm thÊu lªn tÕ bµo 

nÊm men vµ thu ®−îc lo¹i r−îu vang cã ®é r−îu trªn 12% ng−êi ta cho 

lªn men theo kiÓu thªm dÇn ®−êng vµo dÞch, gäi lµ lªn men bæ sung 

®−êng (Walgepb, 1967) 

1.7.6 ¶nh h−ëng cña tû lÖ men gièng 

T¸c nh©n chÝnh cña qu¸ tr×nh lªn men lµ nÊm men. Khi t¨ng 

l−îng men gièng qu¸ tr×nh lªn men x¶y ra nhanh, sù c¹nh tranh cña 

nÊm men trong viÖc sö dông m«i tr−êng vµ CO2 t¹o ra sÏ øc chÕ sù 

ph¸t triÓn cña c¸c vi sinh vËt t¹p nhiÔm. Trong s¶n xuÊt r−îu vang, 

l−îng men gièng sö dông th−êng tõ 3 - 10% so víi l−îng dÞch qu¶ lªn 

men.  

1.7.7 ¶nh h−ëng cña c¸c chÊt chøa nit¬ 

Trong lªn men r−îu vang, hµm l−îng c¸c hîp chÊt nit¬ qu¸ thõa 

sÏ dÉn tíi vang bÞ vÈn ®ôc vµ dÔ bÞ nhiÔm. Trong ®iÒu kiÖn ®ñ oxi, c¸c 

hîp chÊt nit¬ dÔ bÞ oxi ho¸ t¹o cho r−îu cã mïi khã chÞu. NhiÖt ®é lªn 

men ¶nh h−ëng ®Õn hµm l−îng c¸c chÊt chøa nit¬. ë nhiÖt ®é thÊp (14 

- 180C) hµm l−îng c¸c hîp chÊt nit¬ trong dÞch lªn men lµ thÊp nhÊt vµ 

c¸c hîp chÊt chøa nit¬ ®−îc t¹o ra th−êng lµ polypeptit, pepton vµ 

protit. NhiÖt ®é cao sÏ lµm t¨ng sù t¹o thµnh c¸c hîp chÊt chøa nit¬ 

d¹ng amin. [7] 
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PhÇn II.  Nguyªn liÖu vµ ph−¬ng ph¸p nghiªn cøu 

2.1 Nguyªn liÖu 

- D©u t»m (Qu¶ng Ninh)  

- Nho t−¬i Ninh ThuËn (B×nh ThuËn) 

2.2 Chñng vi sinh vËt 

Sö dông 14 chñng nÊm men trong bé s−u tËp gièng cña ViÖn 

c«ng nghiÖp thùc phÈm thuéc loµi Saccharomyces cerevisiae cã ký 

hiÖu: 7028, 7029, 7043, 7052, 7053, 7061, 7066, 7076, 7077, 7078, R, 

V, M vµ HP. 

2.3 Ph−¬ng ph¸p 

 2.3.1 Ph−¬ng ph¸p thu nhËn dÞch qu¶ 

Nho t−¬i (d©u t»m), kh«ng dËp n¸t, lo¹i bá cuèng, röa s¹ch sau 

®ã qu¶ ®−îc ®em nghiÒn, sö lý enzim pectinaza. TiÕp theo khèi qu¶ 

nghiÒn ®−îc Ðp läc. DÞch qu¶ sau Ðp ®−îc bæ sung ®−êng ®Õn nång ®é 

cÇn thiÕt ®Ó lªn men r−îu vang. 

    2.3.2 S¬ tuyÓn n¨ng lùc lªn men r−îu b»ng ph−¬ng ph¸p b×nh 

elgon 

  Ph©n vµo mçi b×nh elgon ®· v« trïng 4,5ml m«i tr−êng s¬ tuyÓn 

vµ 0,5ml gièng ®· ho¹t ho¸ 24 giê. Theo dâi sù ®Èy cét dÞch dùa trªn 

c¸c v¹ch chia trªn thµnh b×nh theo thêi gian ®Ó ®¸nh gi¸ n¨ng lùc lªn 

men cña chñng nghiªn cøu. 

 2.3.3 X¸c ®Þnh ho¹t lùa lªn men (dùa trªn tèc ®é sinh CO2) theo 

ph−¬ng ph¸p c©n b×nh  

Kh¶ n¨ng lªn men cña chñng gièng nghiªn cøu ®−îc x¸c ®Þnh 

dùa trªn tèc ®é gi¶m träng l−îng b×nh lªn men theo thêi gian. §ã lµ 

l−îng CO2 t¹o thµnh trong qu¸ tr×nh lªn men. 

 2.3.4 X¸c ®Þnh hµm l−îng glucoza d− trong dÞch lªn men theo 2 

ph−¬ng ph¸p 

 - §o b»ng m¸y ®o gluco Precision. 
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 - X¸c ®Þnh theo ph−¬ng ph¸p Kali ferixyanua(Graxianop). 

*TiÕn hµnh: Dïng pipet hót 20ml dung dÞch K3Fe(CN)6 1% cho vµo 

b×nh tam gi¸c dung tÝch 100ml, sau ®ã thªm 5 ml KOH 2,5N vµ 3-4 

giät xanh metylen. L¾c ®Òu vµ ®un s«i trªn bÕp ®iÖn. Dïng dung dÞch 

cÇn chuÈn, chuÈn tíi mÊt mµu xanh metylen, mµu cña hçn hîp ph¶n 

øng sÏ thay ®æi tõ xanh sang tÝm hång vµ cuèi cïng lµ mµu da cam th× 

kÕt thóc. NÕu ®Ó nguéi mµu cña dung dÞch sÏ trë l¹i mµu tÝm hång  

*Hµm l−îng ®−êng trong dung dÞch ®−îc tÝnh theo c«ng thøc:  

                                                      a 
                                               x =                   1000 (g/l) 
                                                          m  
    Trong ®ã: 

a: L−îng ®−êng glucoza chøa trong m ml dÞch pha lo·ng vµ t−¬ng 

øng víi 20 ml K3Fe(CN)6 1%. 

 m: Sè ml dÞch ®−êng tiªu hao khi chuÈn 20 ml K3Fe(CN)6 1%. 

* C¸ch tÝnh a: C©n 0,5 g ®−êng gluco tinh khiÕt trªn c©n ph©n tÝch  vµ 

pha thµnh 100 ml dung dÞch ta thu ®−îc dÞch ®−êng nång ®é 0,5%(1 

ml chøa 5 mg). Dïng dung dÞch nµy lµm chuÈn ®Ó xem xÐt 20 ml dung 

dÞch K3Fe(CN)6 1% t−¬ng øng víi bao nhiªu mg ®−êng. 

 2.3.5 Nång ®é chÊt kh« ®o b»ng chiÕt quang kÕ (0Bx) 

 2.3.6 Hµm l−îng axit ®−îc x¸c ®Þnh b»ng ph−¬ng ph¸p chuÈn 

NaOH 0,1N chØ thÞ phenolphtalein 

LÊy 10 ml dÞch lªn men cho vµo b×nh tam gi¸c 100ml, thªm vµo 
®ã 20 ml n−íc cÊt 2-3 giät phenolphtalein. Dïng NaOH 0,1N chuÈn 
®Õn khi dung dÞch cã mµu hång bÒn trong 30 gi©y. §é axit ®−îc tÝnh 
theo c«ng thøc: 
                                       
                                        k.V 
                             x =                 . 1000 = 100.k.V 
                                         10 
Trong ®ã: 

  x : L−îng axit trong mÉu ph©n tÝch (g/l) 

  V : L−îng NaOH 0,1N tiªu tèn khi ®Þnh ph©n (ml) 

  k : HÖ sè ®Æc tr−ng cho tõng lo¹i axit, víi axit lactic k = 0,009 
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2.3.7 §é cån (%v/v) trong dÞch lªn men ®−îc x¸c ®Þnh theo 2 ph−¬ng 

ph¸p 

- Ch−ng cÊt. 

- S¾c ký khÝ. 

2.3.8 R−îu bËc cao vµ c¸c ester: izoamylic, izoaxetat, etylaxetat, 

aldehyt, axeton ®−îc x¸c ®Þnh b»ng s¾c ký khÝ  

2.3.9. §é trong ®−îc x¸c ®Þnh b»ng kh¶ n¨ng hÊp thô ¸nh s¸ng 

(ABS) ®o trªn m¸y so mÇu OD t¹i b−íc sãng 510 nm   

Ph−¬ng ph¸p ®o: 

    +  C¾m ®iÖn, bËt m¸y, chän b−íc sãng cña nguån s¸ng thÝch hîp. 

    +  Dïng 2 cuvet ®Ó ®o, mét cuvet ®ùng n−íc cÊt, mét cuvet ®ùng 

dÞch ®o. L¾p cuvet n−íc cÊt vµo m¸y, Ên call ®Ó ABS = 0 ë b−íc sãng 

®· chän, bá cuvet n−íc cÊt ra vµ cho cuvet chøa dÞch cÇn ®o vµo ta 

®−îc gi¸ trÞ ABS cÇn ®o. 

2.4  M«i tr−êng 

*M«i tr−êng 1: M«i tr−êng ho¹t ho¸ gièng 

N−íc malt 110Bx, thanh trïng b»ng nåi hÊp ¸p lùc ë nhiÖt ®é 1150C 

trong 30 phót. 

*M«i tr−êng 2: M«i tr−êng s¬ tuyÓn gièng (g/l). 

                        Saccaroza:                  200  

                        Cao nÊm men:            1 

                        KH2PO4:                                  2 

                        Urª:                            5 

                        pH                              5 

Thanh trïng b»ng nåi hÊp ¸p lùc ë nhiÖt ®é 1150C trong 30 phót. 

*M«i tr−êng3: M«i tr−êng nh©n gièng 

                         50% n−íc malt           :  140Bx 

                         50% dÞch nho             :  140Bx 

                                pH                       :  5 

Thanh trïng b»ng nåi hÊp ¸p lùc ë nhiÖt ®é 1150C trong 15 phót. 
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2.5  Ph−¬ng ph¸p tÝnh c¸c th«ng sè cña qu¸ tr×nh lªn men 

Trong lªn men r−îu cån, c¸c th«ng sè cÇn x¸c ®Þnh dùa trªn c¸c 

th«ng sè ®o ®−îc lµ tèc ®é sö dông ®−êng, tèc ®é sinh CO2, tèc ®é sinh 

cån. 

 Tèc ®é sö dông ®−êng (Q®−êng) lµ l−îng ®−êng ®−îc sö dông bëi mét 

®¬n vÞ thÓ tÝch cña hÖ lªn men trong mét ®¬n vÞ thêi gian.  

 Q®−êng= d c®−êng/dt     (g/lit/giê)  

Q ®−êng cã gi¸ trÞ ©m trong giai ®o¹n lªn men gi¸n ®o¹n. §Ó tiÖn theo 

dâi chóng t«i sö dông gi¸ trÞ - Q ®−êng ®Ó ®o gi¸ trÞ d−¬ng 

Tèc ®é sinh cån ( Qcån ) lµ l−îng cån ®−îc sinh trong mét ®¬n vÞ thÓ 

tÝch cña hÖ lªn men trong mét ®¬n vÞ thêi gian.  

 Qcån = d ccån/dt     (®é/giê) 

Tèc ®é sinh CO2 ( QCO2 ) lµ l−îng CO2 ®−îc sinh tõ mét ®¬n vÞ thÓ tÝch 

cña hÖ lªn men trong mét ®¬n vÞ thêi gian.  

 QCO2 = d cCO2/dt     (g/lit/giê) 

2.6 C«ng thøc tÝnh tèc ®é bæ sung dÞch vµo b×nh lªn men 

Duy tr× b×nh lªn men ë mét tr¹ng th¸i “æn ®Þnh t−¬ng ®èi” thùc 

chÊt lµ duy tr× b×nh lªn men lu«n æn ®Þnh t¹i mét ®iÓm t−¬ng øng trªn 

®−êng cong ®éng häc cña qu¸ tr×nh lªn men gi¸n ®o¹n (batch 

fermentation). Do ®ã tr−íc tiªn ta ph¶i x¸c ®Þnh ®−îc ®iÓm ®ã. Ph−¬ng 

tr×nh cña hÖ lªn men øng víi ®iÓm ®ã nh− sau: 

dt
dcVr iRR

i
.

=

 

Theo c«ng thøc sè  7, chóng ta cã 

iFini cFr .=

dt
dcVcF iRR

iFin =.

   Do ®ã : 
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TiÕp ®Õn : 

Trong tr−êng hîp ®−êng lµ nguån carbon kiÓm so¸t sù “æn ®Þnh t−¬ng 

®èi” cña b×nh lªn men th× dciR/dt  chÝnh lµ Q®−êng. Do ®ã Fin ®−îc tÝnh 

b»ng c«ng thøc 

mµ ciF lµ nång ®é ®−êng trong dÞch bæ sung. 

    VR    Q ®−êng 

            =                                      (lÝt/ giê) 

dtc
dcVF

iF

iRR
in .

=

iF
c
QV

F duongR
in

.
=

         C iF 

Do qu¸ tr×nh bæ sung dÞch ®ù¬c tiÕp thñ c«ng nªn thÓ tÝch dÞch ®−îc 

tiÕp mçi lÇn ®−îc tÝnh b»ng c«ng thøc: 

  ∆ V = Fin . ∆ t  (lÝt) 

∆ V: lµ thÓ tÝch dÞch ®−îc tiÕp 

∆ t: kho¶ng thêi gian gi÷a lÇn tiÕp dÞch nµy vµ lÇn tiÕp dÞch sau 
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PhÇn III. KÕt qu¶ vµ bµn luËn 

3.1TuyÓn chän chñng gièng nÊm men 

ThÝ nghiÖm ®−îc tiÕn hµnh trªn b×nh engol dung tÝch 5ml, dïng 

pipet v« trïng hót 4,5ml m«i tr−êng s¬ tuyÓn gièng (2) vµo b×nh engol 

v« trïng, tiÕp 0,5ml gièng ®· ®−îc ho¹t ho¸ b»ng m«i tr−êng nh©n 

gièng (1) trong 24 giê ë 280C. 

N¨ng lùc lªn men cña 14 chñng nghiªn cøu ®−îc ®¸nh gi¸ dùa 

trªn thêi gian t¹o ra 5ml CO2. Theo dâi thêi gian t¹o 5ml CO2 trong 

b×nh engol. KÕt qu¶ ghi ë b¶ng 7. 

  B¶ng 7. N¨ng lùc lªn men cña 14 chñng nghiªn cøu. 

Chñng nghiªn cøu Thêi 
gian 
(giê) 7029 7043 7052 7053 7061 7066 7076 7077 7078  HP    R    V   M  70 

28 
0 - - - - - - - - - - - - - - 

1 Bät 
khÝ 

- - - - Bät 
khÝ 

- - - - - - Bät 
khÝ 

- 

2 0.6 0.4 - - Bät 
khÝ 

0.4 - - - - - Bät 
khÝ 

0.5 0.3 

3 1.8 1.6 0.1 0.5 1.7 2.1 0.5 0.7 Bät 
khÝ 

1.1 0.5 1.4 2.6 1.4 

3.30 2.5 3.1 0.4 1 3.3 2.8 1.1 1.8 0.2 2 1.3 2.5 3.9 2.8 

4 3.5 4.1 1.3 2.3 4.3 4.2 2.4 3.4 0.5 3 2.3 4 5 4.5 

4.15 4 - 1.7 2.9 - 4.8 3.2 4.1 1 3.8 2.9 - - - 

4.30 4.5 - 2.5 3.7 - - 4.2 4.7 2 4.5 3.6 - - - 

5 - - 3.7 4.6 - - 4.9 - 2.8 - 4.4 - - - 

6 - - 4.8 - - - - - 3.9 - - - - - 

 
 KÕt qu¶ b¶ng 7 cho thÊy trong cïng mét ®iÒu kiÖn lªn men 5 

chñng: 7061, 7043, M, V, 28 cã thêi gian t¹o ra 5ml CO2 lµ nhanh 

nhÊt. V× vËy, ®· ®−îc chän ®Ó tiÕp tôc nghiªn cøu kh¶ n¨ng lªn men 

cån vµ h−¬ng vÞ. 
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3.2 Kh¶ n¨ng t¹o cån vµ sinh h−¬ng cña 5 chñng chän lùa   

ThÝ nghiÖm ®−îc tiÕn hµnh trong b×nh tam gi¸c dung tÝch 500ml. 

Mçi b×nh chøa 300ml dÞch nho nång ®é 200Bx, pH=5. TiÕp 10% gièng 

®· ®−îc ho¹t ho¸ 24 giê trong m«i tr−êng nh©n gièng (3). Lªn men ë 

nhiÖt ®é 280C. Theo dâi tèc ®é lªn men cña 5 chñng 7028, 7061, 7043, 

M , V ph©n tÝch ®é cån, ®é ®−êng vµ axit sau lªn men. KÕt qu¶ ghi ë 

b¶ng 8. 

B¶ng 8.  Kh¶ n¨ng lªn men vµ t¹o cån cña chñng chän lùa 

L−îng CO2 sinh ra (g/l/) Thêi gian lªn men 

(ngµy M V 7028 7043 7061 

0 0 0 0 0 0 
1 15.6 16.33 17.33 16.33 15.67 
2 26.67 20.33 30.33 29.33 24.67 
3 15.67 17.0 18.0 18.33 20.33 
4 9.67 11.33 6.67 8.0 9.67 
5 7.0 6.67 6.33 7.33 6.67 
6 4.33 5.0 6.0 5.0 4.0 
7 3.67 4.67 3.0 4.67 3.0 
8 3.0 4.67 2.33 2.0 2.33 
9 1.33 2.67 1.67 0.67 1.67 

10 1.33 1.0 0.67 0.67 1.33 
 CO2 sinh ra (g/l) 88.34 89.67 92.33 92.33 89.34 
§é cån (% v/v) 9.9 10.9 12.3 11.7 10.6 
AxÝt a.lactic  (g/l)   4.22 3.94 4.1 3.9 4.4 
§−êng d− (g/l) 11.1 9.17 7.67 7.9 10.44 
Etylaxetat (mg/l) 30 40 50 52 32 
C¶m quan Ýt th¬m, 

vÞ dÞu  
 

Th¬m, dÞu 
 

H−¬ng th¬m, 
vÞ h¬i ®¾ng 

H−¬ng th¬m, 
vÞ hµi hoµ 

DÞu, 
Ýt th¬m 

 

KÕt qu¶ ë b¶ng 8 cho thÊy: Chñng 7028 lªn men m¹nh, giai 

®o¹n tiÒm ph¸t ng¾n, cã kh¶ n¨ng sinh cån cao nhÊt tuy nhiªn cã vÞ h¬i 

®¾ng. Chñng 7043 tuy ®é r−îu kÐm h¬n chñng 7028 nh−ng s¶n phÈm 

r−îu sau lªn men cã mïi th¬m ®Æc tr−ng, ®é ngät vµ ®é chua hµi hoµ 

vµ kh«ng cã vÞ ®¾ng. V× vËy chñng 7043 ®−îc lùa chän cho nh÷ng 

nghiªn cøu tiÕp theo. 

3.3 ¶nh h−ëng cña tØ lÖ men gièng ®Õn qu¸ tr×nh lªn men r−îu 

vang 

ThÝ nghiÖm ®−îc tiÕn hµnh trong b×nh tam gi¸c dung tÝch 500ml. 

Mçi b×nh chøa 300ml dÞch nho nång ®é 200Bx, pH=5. Gièng ®−îc ho¹t 
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ho¸ b»ng m«i tr−êng nh©n gièng (3) trong 24 giê. TiÕp gièng víi tØ lÖ: 

5%, 10%, 15%. Lªn men ë nhiÖt ®é 280C. Theo dâi kh¶ n¨ng lªn men 

cña c¸c chñng nghiªn cøu vµ ph©n tÝch ®é cån, ®é ®−êng vµ axit sau 

lªn men. KÕt qu¶ nghiªn cøu ®−îc thÓ hiÖn ë h×nh 1 vµ b¶ng 9. 

H×nh 1. ¶nh h−ëng cña tû lÖ men gièng ®Õn tèc ®é 
lªn men

0
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80

100
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Thêi gian lªn men (ngµy)
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−î

ng
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O
2  

(g
/l) 5%

10%

15%

 

B¶ng 9. ¶nh h−ëng cña tØ lÖ men gièng ®Õn qu¸ tr×nh lªn men  

Tû lÖ men gièng (%) 
5 10 15 

Thêi gian 
 (ngµy) 

Tèc ®é sinh  
CO2 

L−îng 
CO2 sinh 
ra (g/l) 

Tèc ®é 
sinh  CO2 

L−îng CO2 
sinh ra (g/l) 

Tèc ®é 
sinh CO2 

L−îng 
CO2 sinh 
ra (g/l) 

0 0 0 0 0 0 0 
1 9.33 9.33 11.33 11.33 16.0 16 
2 15.33 24.66 16.67 28 19.33 35.33 
3 15.0 39.66 18.33 46.33 16.67 52 
4 14.33 53.99 14.67 61 13.33 65.33 
5 11.66 65.65 10.4 71.4 9.33 74.66 
6 10.0 75.65 9.33 80.73 5.67 80.33 
7 6.33 81.95 4.67 85.4 4.0 84.33 
8 5.33 87.28 3.67 89.07 4.0 88.33 

§é cån (% v/v) 11.0 11.15 11.4 
AxÝt (g/l)  
theo a. lactic  

4.43 4.27 4.15 

§−êng d− (g/l) 13.3 12.5 11.1 
C¶m quan Th¬m, vÞ hµi hoµ Th¬m, vÞ hµi hoµ Ýt th¬m, vÞ h¬i nh¹t 

 

KÕt qu¶ ë h×nh 1 vµ b¶ng 9 cho thÊy: TØ lÖ gièng 15% giai ®o¹n 

tiÒm ph¸t ®−îc rót ng¾n, qu¸ tr×nh lªn men nhanh, l−îng cån t¹o ra 

nhiÒu h¬n. Song lªn men nhanh r−îu vang kÐm thơm. TØ lÖ gièng 5% 

vµ 10% r−îu vang cã mïi, vÞ tèt. Tuy nhiªn víi tØ lÖ men gièng 10% 

tèc ®é lªn men nhanh h¬n còng phÇn nµo h¹n chÕ ®−îc nhiÔm trïng. 

Do vËy, ®iÒu kiÖn tiÕp gièng 10% lµ tèi −u nhÊt. 
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3.4 ¶nh h−ëng cña nång ®é ®−êng ®Õn qu¸ tr×nh lªn men 

¶nh h−ëng cña nång ®é ®−êng ®Õn qu¸ tr×nh lªn men ®−îc tiÕn 

hµnh trong b×nh tam gi¸c 500ml cã chøa 300ml dÞch nho nång ®é: 

18%, 20%, 22% vµ 25%, pva 4,5. TiÕp 10% gièng ®· ®−îc ho¹t ho¸ 

b»ng m«i tr−êng nh©n gièng (3) trong 24 giê. Lªn men ë nhiÖt ®é 

280C. ¶nh h−ëng cña nång ®é ®−êng ®Õn qu¸ tr×nh lªn men r−îu ®−îc 

x¸c ®Þnh dùa trªn sù gi¶m träng l−îng b×nh lªn men theo thêi gian. 

Ph©n tÝch ®é cån, ®−êng sãt vµ axit sau lªn men. KÕt qu¶ nghiªn cøu 

thÓ hiÖn ë h×nh 2, 3 vµ b¶ng 10.  

 

H×nh 2. ¶nh h−ëng cña nång ®é ®−êng 
®Õn qu¸ tr×nh lªn men  
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H×nh 3. ¶nh h−ëng cña nång ®é ®−êng ®ªn 
®é cån, ®−êng d−  vµ hiÖu suÊt lªn men cån 
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B¶ng 10. ¶nh h−ëng cña nång ®é ®−êng ®Õn qu¸ tr×nh lªn men 
 

Nång ®é dÞch nho (0Bx) ChØ tiªu ph©n tÝch 
18 20 22 25 

L−îng CO2 (g/l) 81.63 84.65 87.67 87.66 
§é cån (% v/v) 11.0 11.7 12.3 11.6 

AxÝt  theo a. lactic (g/l) 3.6 4.14 4.05 4.5 
§−êng d− (g/l) 5.95 7.69 9.5 20 
HiÖu suÊt lªn men (%) 97.3 88.7 82.1 73.8 
C¶m quan 
 

Th¬m, dÞu, h¬i 
nh¹t 

Th¬m, dÞu, vÞ hµi 
hoµ 

Th¬m, dÞu, vÞ 
hµi hoµ 

Th¬m, ngät 

  

 KÕt qu¶ ë h×nh 2, 3 vµ b¶ng 10 cho thÊy: Khi t¨ng nång ®é dÞch 

nho tõ 18% - 22%, ®é cån trong r−îu t¨ng tû lÖ thuËn víi nång ®é dÞch 

nho. Tuy nhiªn xÐt vÒ mÆt hiÖu suÊt lªn men, khi nång ®é chÊt kh« cña 

dÞch ®−êng t¨ng th× hiÖu suÊt lªn men gi¶m. §iÒu nµy cã thÓ gi¶i thÝch 

nång ®é ®−êng cao ®· g©y øc chÕ ®Õn trao ®æi chÊt qua mµng tÕ bµo 

nÊm men. Nång ®é ®−êng trong dÞch nho lµ 22% cho ®é r−îu cao, 
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r−îu cã h−¬ng th¬m, chua dÞu, vÞ hµi hoµ. V× vËy nång ®é dÞch nho 

22% ®−îc lùa chän.  

3.5 ¶nh h−ëng cña pH ®Õn qu¸ tr×nh lªn men 

ThÝ nghiÖm ®−îc tiÕn hµnh trong b×nh tam gi¸c dung tÝch 500ml. 

Mçi b×nh chøa 300ml dÞch nho 200Bx, pH lÇn l−ît thay ®æi lµ: 3, 4, 5 

vµ 6. Gièng ®−îc ho¹t ho¸ trong m«i tr−êng nh©n gièng (3) trong 24 

giê. TiÕp gièng 10%, lªn men ë nhiÖt ®é 280C. Tèc ®é lªn men ®−îc 

®¸nh gi¸ dùa trªn sù gi¶m träng l−îng b×nh theo thêi gian. Ph©n tÝch ®é 

cån, ®−êng sãt axit sau lªn men. KÕt qu¶ nghiªn cøu thÓ hiÖn ë h×nh  4 

vµ b¶ng 11. 

 

H×nh 4. ¶nh h−ëng cña pH ®Õn qu¸ 
tr×nh lªn men cña chñng Y-7043 
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B¶ng 11. ¶nh h−ëng cña pH ®Õn qu¸ tr×nh lªn men cña chñng 7043 

L−îng CO2 sinh ra (g/l/) 
pH = 3 pH = 3 pH = 3 pH = 3 

Thêi gian 
(ngµy) 

Tèc ®é 
sinh 
CO2  

L−îng 
CO2 (g/l)

Tèc ®é  
sinh  
CO2 

L−îng 
CO2 
(g/l) 

Tèc ®é 
sinh   
CO2 

L−îng 
CO2 (g/l) 

Tèc ®é 
sinh 
CO2 

L−îng 
CO2 
(g/l) 

0 0 0 0 0 0 0 0 0 
1 9.33 9.33 9.67 9.67 10.0 10.0 8.67 8.67 
2 16.33 25.66 16.67 26.34 16.33 26.33 16.33 25 
3 15.67 41.33 15.67 42.01 16.33 42.66 15.67 40.67 
4 14.0 55.33 14.0 56.01 14.0 56.66 10.67 51.34 
5 9.33 64.66 9.0 65.01 9.33 65.99 8.67 60.01 
6 7.0 71.66 7.33 72.34 7.67 73.66 7.0 67.01 
7 6.0 77.66 5.67 78.01 6.33 79.99 6.67 73.68 
8 5.33 82.99 5.33 83.34 4.0 83.99 4.33 78.01 
9 3.67 86.66 4.33 87.67 3.33 87.32 3.0 81.01 

10 3.33 89.99 3.0 90.67 2.33 89.65 3.0 84.01 
§é cån (% v/v) 11.2 11.8 11.5 10.3 
AxÝt  lactic (g/l) 4.7 4.1 3.8 3.42 
§−êng d− (g/l) 8.44 7.94 8.17 15.74 
C¶m quan 

 
Th¬m, chua râ Th¬m, dÞu, vÞ hµi hoµ Th¬m, dÞu Ýt chua Th¬m, ngät, ®é r−îu 

thÊp 
  

 29 
 



 KÕt qu¶ ë h×nh 4 vµ b¶ng 11 cho thÊy: Chñng 7043 cã kh¶ n¨ng 

lªn men dÞch qu¶ cã pH tõ 3-6. Tuy nhiªn ë pH 3 r−îu cã ®é chua cao, 

kh«ng ®¹t gi¸ trÞ c¶m quan. ë pH 5 vµ 6 r−îu kÐm chua. pH 4 cho s¶n 

phÈm r−îu tèt nhÊt vÒ mÆt c¶m quan, ®ång thêi ë pH nµy sù ph¸t triÓn 

cña vi khuÈn còng bÞ øc chÕ. V× vËy pH 4 ®−îc lùa chän lµ tèi −u cho 

qu¸ tr×nh lªn men b»ng chñng 7043.  

3.6  ¶nh h−ëng cña nhiÖt ®é ®Õn qu¸ tr×nh lªn men 

 ThÝ nghiÖm ®−îc tiÕn hµnh trong b×nh tam gi¸c dung tÝch 500ml. 

Mçi b×nh chøa 300ml dÞch nho 22% ®−êng, pH 4. TiÕp 10% gièng ®· 

®−îc ho¹t ho¸ trong m«i tr−êng nh©n gièng (3) trong 24 giê. Lªn men 

ë c¸c nhiÖt ®é: 200C, 250C, 300C vµ  330C. Theo dâi qu¸ tr×nh lªn men 

b»ng c¸ch x¸c ®Þnh sù gi¶m träng l−îng b×nh lªn men theo thêi gian. 

Ph©n tÝch ®é cån, ®−êng sãt vµ axit sau lªn men. KÕt qu¶ nghiªn cøu 

thÓ hiÖn ë h×nh 5 vµ b¶ng 12. 

 

H×nh 5. ¶nh h−ëng cña nhiÖt ®é ®Õn 
qu¸ tr×nh lªn men cña chñng Y-7043
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B¶ng 12. ¶nh h−ëng cña nhiÖt ®é ®Õn qu¸ tr×nh lªn men 
  

NhiÖt ®é ChØ tiªu ph©n tÝch 
200C 250C 300C 330C 

L−îng CO2 (g/l) 65.41 90.32 91.35 88.67 
§é cån (% v/v) 8.3 12.2 11.8 9.3 
AxÝt a. lactic (g/l) 2.97 3.79 3.7 4.1 
§−êng d− (g/l) 22 8.17 4.44 18.88 
Etylaxetat (mg/l) 32 50 48 37 
C¶m quan 
 

Th¬m, ngät Th¬m, dÞu vÞ hµi 
hoµ 

Th¬m, cã mïi men, 
vÞ hµi hoµ 

Th¬m, ngät 
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KÕt qu¶ ë h×nh 5 vµ b¶ng 12 cho thÊy: Khi t¨ng nhiÖt ®é tõ 250C 

- 300C tèc ®é lªn men vµ ®é cån sinh ra t¨ng lªn. Tuy nhiªn, khi t¨ng 

nhiÖt ®é ®Õn 330C th× ®é cån sinh ra gi¶m, ®iÒu nµy cã thÓ ®−îc gi¶i 

thÝch mét mÆt lµ do nhiÖt ®é cao ®· g©y øc chÕ ho¹t ®éng sèng cña 

nÊm men, mÆt kh¸c nhiÖt ®é cao lµm bay cån trong dÞch lªn men. 

NhiÖt ®é thÝch hîp cho qu¸ tr×nh lªn men lµ tõ 250C - 300C.  VÒ mÆt 

c¶m quan, r−îu vang lªn men ë 250C cho h−¬ng th¬m kh«ng cã mïi 

men. V× vËy nhiÖt ®é 250C ®−îc lùa chän. 

3.7  ¶nh h−ëng cña tû lÖ dÞch qu¶ ®Õn chÊt l−îng r−îu vang 

ThÝ nghiÖm ®−îc tiÕn hµnh víi hai lo¹i dÞch qu¶: dÞch Ðp d©u vµ 

dÞch Ðp nho víi c¸c tû lÖ: 30%, 40%, 50%, 60% vµ 100% dÞch qu¶. KÕt 

qu¶ ghi ë h×nh 6, 7 vµ b¶ng 13 vµ 14. 

H×nh 7. ¶ nh h−ëng cña tØ lÖ 
dÞch d©u ®Õn qu¸ tr×nh lªn men 
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B¶ng 13. ¶nh h−ëng cña tû lÖ dÞch Ðp d©u ®Õn chÊt l−îng r−îu vang 
 

Tû lÖ dÞch Ðp qu¶ d©u (%) ChØ tiªu 

 ph©n tÝch 30 40 50 60 100 

Cån (%v/v) 11 11 11.5 12 12.5 
§−êng d− (g/l) 9.3 9.2 7.9 7.4 7.18 
Axit tæng (g/l) 
 theo a.lactic 

3.6 3.8 4.5 4.3 4.5 

MÇu s¾c 
(λ510nm) 

1.67 1.8 1.98 2.22 2.5 

C¶m quan MÇu nh¹t, 
kh«ng râ mïi 
d©u, vÞ nh¹t, 
kÐm chua. 

MÇu nh¹t, 
kh«ng râ mïi 
d©u, vÞ nh¹t, 
kÐm chua. 

MÇu ®á ®Ñp, 
h−¬ng d©u râ, 
ch¸t kÐm, h−¬ng 
vÞ hµi hoµ 

MÇu ®á ®Ñp, 
h−¬ng d©u 

râ, h−¬ng vÞ 
hµi hoµ. 

Th¬m mïi d©u, 
mÇu ®á sÉm, vÞ 
®Ëm vµ ch¸t râ, 

h−¬ng vÞ hµi hoµ.
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B¶ng 14. ¶nh h−ëng cña tû lÖ dÞch Ðp nho ®Õn mÇu s¾c 
 vµ chÊt l−îng r−îu vang 

 
Tû lÖ dÞch Ðp qu¶ nho (%) ChØ tiªu ph©n tÝch

30 40 50 60 100 
Cån (%v/v) 11 11.3 11.6 12 12.5 
§−êng d− (g/l) 8.3 7.9 7.2 6.4 5.5 
Axit tæng (g/l) 
 theo a.lactic 

3.6 3.8 4.3 4.6 5.5 

MÇu s¾c (λ510nm) 0.98 0.13 0.14 0.19 0.2 
C¶m quan MÇu nh¹t, 

kh«ng th¬m, vÞ 
nh¹t, kÐm chua.

MÇu nh¹t, 
kh«ng th¬m, 
kh«ng ch¸t vÞ 
nh¹t, kÐm chua. 

MÇu vµng 
®Ñp, ch¸t 

kÐm, h−¬ng 
vÞ hµi hoµ 

MÇu vµng 
®Ñp, ch¸t, 
h−¬ng vÞ 
hµi hoµ. 

MÇu vµng 
sÉm, vÞ ®Ëm, 
ch¸t râ, h¬i 

chua. 

 
KÕt qu¶ b¶ng 13 vµ 14 cho thÊy: Khi t¨ng tû lÖ dÞch qu¶ s¶n 

phÈm r−îu cã vÞ ®Ëm vµ vÞ ch¸t tèt h¬n, h−¬ng th¬m h¬n. Khi lªn men 

dÞch qu¶ nguyªn chÊt qu¸ tr×nh len men diÔn ra m¹nh h¬n, cã lÏ do 

hµm l−îng vitamin vµ ®−êng khö trong qu¶ lín h¬n lµm cho nÊm men 

ph¸t triÓn tèt h¬n. Tuy nhiªn ë c¶ hai mÉu r−îu lªn men b»ng dÞch qu¶ 

nguyªn chÊt ®Òu cho mÇu s¾c cña r−îu xÊu vµ ®é chua cao h¬n. V× thÕ 

tû lÖ 50-60% dÞch qu¶ lµ tèt h¬n c¶.  

3.8 Nghiªn cøu ®éng häc cña qu¸ tr×nh lªn men r−îu cña chñng 

7043  Tõ nh÷ng nghiªn cøu trªn ®iÒu kiÖn tèi −u nhÊt cho qu¸ tr×nh lªn 

men r−îu vang ®−îc x¸c ®Þnh nh− sau: 

- TØ lÖ gièng:   10% 

- Nång ®é chÊt kh« :  22% 

- Tû lÖ dÞch nho:   60% 

- pH dÞch lªn men:           4  

- NhiÖt ®é lªn men:  250C  

  ThÝ nghiÖm ®−îc tiÕn hµnh trong b×nh tam gi¸c 500 ml. TiÕp 

10% gièng ®· ®−îc ho¹t ho¸ trong m«i tr−êng nh©n gièng (3) vµ nu«i 

cÊy l¾c trong 24 giê. Lªn men ë nhiÖt ®é 250C. KÕt qu¶ ë h×nh 8 vµ 

b¶ng 15. 
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B¶ng 15. §éng häc cña qu¸ tr×nh lªn men r−îu  

cña chñng 7043 ë 250C 

Thêigian 

(giê) 

CO2 (g/l) §−êng d− 

(g/l) 

Cån 

%(v/v) 

QCO2 

(g/l/giê) 
Q®−êng 

(g/l/giê) 

Qcån 

(®é/giê) 
0 0 210 - 0 0 0 
6 2,28 194 - 0,81 2,7 0 

12 7,14 185 1,95 1,31 1,5 0,098 
18 14,99 168 2,54 1,18 2,83 0,13 
24 22,08 143 3,33 1,3 4,17 0,07 
27 25,98 131 3,54 1,05 4,0 0,14 
30 29,12 120 3,96 1,0 3,7 0,17 
33 32,01 112 4,46 0,86 2,7 0,25 
36 34,58 107 5,22 0,71 1,7 0,2 
39 36,72 90 5,82 0,7 5,7 0,13 
42 38,72 85 6,20 0,7 1,7 0,15 
45 40,72 78 6,64 0,62 2,3 0,09 
48 42,57 73 6,90 0,42 1,7 0,05 
60 47,57 65 7,52 0,38 0,7 0,1 
72 52,14 59 8,75 0,35 0,5 0,06 
96 60,64 46 10,13 0,25 0,54 0,04 

120 66,78 39 10,96 0,2 0,29 0,01 
144 71,64 30 11,24 0,18 0,38 0,02 
168 76,07 22 11,66 0,15 0,33 0,02 
192 79,64 16 12,15 0,13 0,25 0,02 
216 82,78 9,5 12,57 0,06 0,27 0,018 
264 85,49 6,6 12,36 - 0,06 - 

        Ghi chó: (-) lµ kh«ng x¸c ®Þnh     
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H×nh 8. §éng häc lªn men r−îu cña chñng 7043 ë 250C 

 3.9 Lªn men bæ sung 

KÕt qu¶ b¶ng 15 cho thÊy chñng Y- 7043 khi lªn men ë 25oC t¹i 

thêi ®iÓm 24 giê tèc ®é sinh CO2 ®¹t cùc ®¹i (1.3 g/l/giê) vµ tèc ®é sö 

dông ®−êng khö ®¹t còng ®¹t cùc ®¹i (4.17 g/l/giê), tèc ®é sinh cån ®¹t 
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cùc ®¹i (0.25 ®é/giê) t¹i thêi ®iÓm 33 giê. §iÒu ®ã cho thÊy qu¸ tr×nh 

lªn men diÔn ra m¹nh nhÊt tr−íc khi nguån c¬ chÊt carbon c¹n kiÖt.  

§Ó tiÕn hµnh lªn men bæ sung, tr−íc tiªn chóng t«i x¸c ®Þnh thêi 

®iÓm “æn ®Þnh t−¬ng ®èi” (queasy- steady- state) mµ chóng t«i muèn 

duy tr× ®èi víi sù lªn men. §Ó x¸c ®Þnh thêi ®iÓm “æn ®Þnh t−¬ng ®èi” 

mµ ë ®ã sù lªn men cã thÓ cho ®é r−îu cao nhÊt, chóng t«i chän ra 3 

thêi ®iÓm ë gÇn thêi ®iÓm Q cån maximum. TiÕn hµnh lªn men bæ sung 

t−¬ng øng víi tr¹ng th¸i Q cån lùa chän. Khi kÕt thóc qu¸ tr×nh lªn men, 

dùa vµo kÕt qu¶ ph©n tÝch ®é cån cña r−îu thu ®−îc mµ x¸c ®Þnh chÕ 

®é bæ sung dÞch cho phï hîp. DÞch lªn men ®−îc bæ sung dÞch víi tèc 

®é kh«ng ®æi.  

C¨n cø vµo b¶ng 15 chóng t«i chän ra Q cån t¹i 24, 30 vµ 36 giê 

cã c¸c gi¸ trÞ gÇn víi Q cån maximum lµ 0.25 (®é/giê). ë thêi ®iÓm nµy 

hÖ lªn men cã c¸c gi¸ trÞ -Q ®−êng t−¬ng øng lµ 4.17, 3.7 vµ 1.7 (g/l/giê). 

ThÝ nghiÖm lªn men bæ sung ®−îc tiÕn hµnh trong b×nh 2 lÝt, cã 

chøa 1,5 lÝt dÞch lªn men. NhiÖt ®é lªn men 250C, pH 4, siro nho cã 

nång ®é ®−êng lµ 480 g/l. Kho¶ng thêi gian gi÷a 2 lÇn tiÕp dÞch lµ 6 

giê. 

B¶ng 16. §Æt thÝ nghiÖm cho lªn men cã bæ sung 

C¸c chØ sè lªn men bæ sung B×nh1 B×nh2 B×nh 3 

ThÓ tÝch dÞch ban ®Çu, (lit) 1.5 1.5 1.5 
Thêi ®iÓm b¾t ®Çu bæ sung 24 giê 30 giê 36 giê 
Tr¹ng th¸i æn ®Þnh t−¬ng ®èi  

víi Q ®−êng(g/l/ giê)  

1,7 3,7 4,17 

Tèc ®é tiÕp dÞch ban ®Çu (l/giê) 0,005 0,012 0,013 
ThÓ tÝch dÞch tiÕp lÇn 1, ∆V1 (lit) 0,032 0,069 0,078 
ThÓ tÝch dÞch tiÕp lÇn 2, ∆V2 (lit)  0,032 0,069 0,078 

ThÓ tÝch dÞch tiÕp lÇn 3, ∆V3 (lit) 0,032 0,069 0,078 
ThÓ tÝch dÞch tiÕp lÇn 4, ∆V4 (lit)  0,032 0,069 0,078 

ThÓ tÝch dÞch tiÕp lÇn 5, ∆V5 (lit) 0,032 0,069 0,078 
ThÓ tÝch dÞch tiÕp lÇn 6, ∆V6 (lit) 0,032 0,069 0,078 
Tæng thÓ tÝch dÞch bæ sung   (lit) 0,192 0,414 0,468 
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B¶ng 17. ¶nh h−ëng cña lªn men bæ sung ®Õn l−îng cån trong r−îu  
Nång ®é cån (%v/v) 

LÇn thÝ nghiÖm thø nhÊt LÇn thÝ nghiÖm thø hai 
Thêi ®iÓm sau khi 
lªn men bæ sung 

b¾t ®Çu (giê) B×nh 1 B×nh 2 B×nh 3 B×nh 1 B×nh 2 B×nh 3 
0 11.28 11.14 11.12 11.17 10.85 10.95 
6 11.05 10.26 11.04 10.49 11.19 11.33 

12 10.24 10.08 9.63 9.15 10.46 9.89 
18 11.28 10.86 10.76 9.91 11.70 10.73 
24 12.72 12.41 11.82 11.01 13.00 12.54 
30 13.56 14.07 13.00 11.43 14.02 12.95 
36 13.88 14.21 13.56 11.11 14.22 12.68 

KÕt qu¶ b¶ng 17 cho thÊy: Trong 2 ®ît thÝ nghiÖm ®é cån ë b×nh 

2 (bæ sung dÞch qu¶ sau 30 giê lªn men) lu«n ®¹t gi¸ trÞ cao nhÊt 

(14.21 - 14,22% v/v). NÕu lªn men theo mÎ ë ®é cån trong r−îu chØ ®¹t 

cao nhÊt lµ 12,57% v/v th× ph−¬ng ph¸p lªn men bæ sung cho phÐp t¨ng 

®é cån lªn 14,22%v/v VËy thêi ®iÓm bæ sung thÝch hîp nhÊt lµ sau 30 

giê lªn men.  

B¶ng 18. C¸c chØ sè ph©n tÝch r−îu vang lªn men 

MÉu lªn 
men 

Cån 
(%v/v) 

§−êng d−  
(g/l) 

Axit tæng (g/l) 
theo a. lactic 

Mµu s¾c OD 
(λ= 420nm) 

C¶m quan 

Bæ sung 14,2 9,2 4,82 0,2 H−¬ng th¬m, vÞ hµi  hoµ
TÜnh 12,57 6,6 4,43 0,18 H−¬ng th¬m, vÞ hµi  hoµ

 
3.10 KÕt qu¶ thùc nghiÖm ë quy m« 5000 lÝt 

Thùc nghiÖm ®−îc tiÕn hµnh víi hai lo¹i dÞch qu¶ lµ dÞch d©u vµ 

dÞch nho. DÞch nho (hoÆc dÞch d©u) sau Ðp pha vÒ 220Bx, pH 4, tû lÖ 

gièng tiÕp 10%, lªn men ë 250C, sau 30 giê lªn men bæ sung dÞch qu¶. 

Sau khi kÕt thóc lªn men, t¸ch men. R−îu sau khi lªn men chÝnh ®−îc 

ph©n tÝch c¸c chØ sè vÒ ®é cån, hµm l−îng ®−êng d−, axit tæng vµ c¶m 

quan. KÕt qu¶ ë b¶ng 19 vµ 20. 

B¶ng 19.  §¸nh gi¸ chÊt l−îng r−îu vang 

C¸c chØ tiªu Vang d©u Vang nho 

Hµm l−îng cån (% v/v) 14,2  14,9  
Hµm l−îng ®−êng (g/l) 9,2 9,2 
Axit tæng (g/l) (tÝnh theo a. lactic) 4,8 4,91 
Aldehyt (mg/l) 26 24 
Etylaxetat (mg/l) 45 50 
Mµu s¾c Mµu ®á h¬i sÉm Mµu vµng s¸ng 
§é trong ( λ = 510 nm) ABS = 1,18 ABS = 0,58 
C¶m quan H−¬ng th¬m, vÞ hµi hoµ H−¬ng th¬m, vÞ hµi hoµ, ch¸t râ. 
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3.11 Quy tr×nh s¶n xuÊt vang qu¶ 

 

§ãng chaiLäc mµng

Tµng tr÷

Vang non

 Gièng 10%

Thu håi dÞch 
nho 220Bx 

TrÝch ly

Lªn men ë 
nhiÖt ®é 250C

pH = 4

Nho, d©u kh«ng 
dËp n¸t 
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PhÇn  IV.  kÕt luËn 

1. Tõ 14 chñng nÊm men: 7028, 7029, 7043, 7052, 7053, 7061, 7066, 

7076, 7077, 7078, R, V, M vµ HP chóng t«i ®· chän ra ®−îc chñng 

7043 cã kh¶ n¨ng lªn men m¹nh, kh¶ n¨ng sinh cån cao còng nh− 

cã h−¬ng vÞ hµi hoµ dïng ®Ó lªn men r−îu vang qu¶. 

2. §· x¸c ®Þnh ®−îc ®iÒu kiÖn thÝch hîp cho lªn men r−îu vang qu¶ 

lµ: 

- TØ lÖ men gièng:   10% 

- Nång ®é chÊt kh«:            22% 

- pH dÞch lªn men:   4 

- NhiÖt ®é lªn men:            250C  

3. §· nghiªn cøu ®éng häc cña qu¸ tr×nh lªn men r−îu cña chñng lùa 

chän 7043 ë 250C vµ x¸c ®Þnh ®−îc thêi ®iÓm bæ sung thÝch hîp lµ 

sau 30 giê lªn men. 

4. §· lªn men thö nghiÖm quy m« 5000 lÝt vµ ph©n tÝch chÊt l−îng 

r−îu thµnh phÈm víi hai lo¹i qu¶ lµ d©u vµ nho. 

5. X©y dùng quy tr×nh c«ng nghÖ lªn men vang qu¶ chÊt l−îng cao 

b»ng chñng chän lùa 7043. 
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